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Nazwa produktu:

tapy z drobiu wodnego typu kaczka, ges$ lub z drobiu grzebigcego typu kura,
kurczeta, mrozone, gleboko mrozone nie poddane innym metodom utrwalania.

Surowiec: Surowcem do produkcji tap jest dréb rzezny: kaczka, ge$ lub kura, kurczeta,
zbadany przed i po uboju przez urzedowego lekarza IW i uznany za zdatny do
spozycia bez zastrzezen.

Opis produktu: Lapy kacze, gesie z kurczat lub kurze o prawidtowej budowie bez zmian

Cechy organoleptyczne:

anatomopatologicznych jak naro$la lub trwate zgrubienia, uciete w stawie
$rodstopowym z usunietym fuskowatym naskérkiem oraz zrogowaciatym pazurem,
gtéwki stawowe nienaruszone, bez resztek upierzenia, pakowane w blok w
opakowania transportowe wytozone folig, ktéra powinna okrywaé zawarto$¢ ze
wszystkich stron.
Dopuszcza sie nieznaczne pozostato$ci tuskowatego naskorka, niewielkie
powierzchniowe uszkodzenia skory, $lady po usunieciu zgrubien naskoérka na czesci
podeszwowej, miejscowe niewielkie zaczerwienienia spowodowane uszkodzeniem
naczyn krwionosnych.
W  opakowaniu dopuszcza sie: niewielkie oblodzenie bezbarwne do
jasnoczerwonego oraz  oszronienie i obeschnigcia  powierzchni  bryly.
Niedopuszczalne zlamania kos$ci $rddstopia oraz uszkodzenia blon. Zapach
naturalny charakterystyczny dla tap z drobiu, niedopuszczalny zapach $wiadczacy o
nie$wiezoSci lub inny obcy.

Ciezar:

Opakowania transportowe— kartony o masie netto 15— 16 kg lub innej w zaleznosci
od potrzeb handlowych, po uzgodnieniu z odbiorca,

Forma opakowania:
Materiat opakowaniowy:

Opakowaniem transportowym sg:

— pudta tekturowe: czyste bez obcych zapachéw, wytozone folig,
zabezpieczone przed otwarciem za pomocq tasmy samoprzylepnej. W przypadku
handlu wewnatrzwspdlnotowego lub krajow trzecich oznakowane etykietg z owalnym
znakiem identyfikujgcym zaktad, stanowiacg plombe oraz etykieta samoprzylepna.

Oznakowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami w jezyku polskim, dopuszcza sig
dwu lub wielojezyczne po uzgodnieniu z odbiorca - w przypadku exportu.

Lapy w opakowaniu transportowym powinny by¢ utozone:

- z tego samego rodzaju (gatunku) drobiu, oraz z tego samego kodu produkcyjnego
identyfikujacego date produkcji oraz dostawce surowca, w sposéb nie powodujacy
deformaciji i zapewniajacy estetyczny wyglad.

Opakowanie transportowe oraz folia uzywana do wyktadania opakowan, uzyte do
pakowania fap, posiadaja deklaracje producenta o spetnianiu wymagan dla
materiatéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Cechy chemiczne:

Nie stosuje sie innych $rodkdw konserwujacych.

Cechy mikrobiologiczne:

Bakterie z grupy coliw 1g -<5x10°
Gronkowce chorobotwércze w 1g-<5x 102
obecno$¢ pafeczek Salmonella - nieobecna w 25 g

Warunki przechowywania, okresy trwatosci:

tapy mrozone powinny byé przechowywane u producenta w temperaturze:
od- 22,1 °C do - 30 °C - w okresie nie diuzszym niz 24 miesiace,
u klienta powinny byé przechowywane:

w temperaturze -18 °C - w okresie nie dfuzszym niz data na opakowaniu
Dopuszcza sig inne warunki przechowywania i okresy trwatosci tap w przypadku
handlu wewnatrzwspolnotowego lub krajéw trzecich po uzgodnieniu z odbiorca.

Nie dopuszcza sie ponownego zamrazania tap rozmrozonych.

Warunki dystrybucji:

tapy nalezy przewozi¢ w transporcie dostosowanym do przewozu zywnosci,
zabezpieczajacym produkt przed wzrostem temperatury ponad — 18 °C. Dopuszcza
sie w czasie manipulacji przefadunkowych i zatadunkowych  podwyzszenie
temperatury 0 3 °C.

Srodki transportowe powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw ,gwarantujace
utrzymanie jako$ci zdrowotnej i handlowej, stan zatadowania powinien




ETAPY WSTEPNE | ANALIZA ZAGROZEN

ISO 22000:2006 Pkt. 7.3 7.4

e LR e o | IFSpkt2.2.3.1:223.2 Numer dokumentu: P_7.4_1_Z.35(5)

Opis produktu koncowego- tapy z drobiu wodnego i grzebiagcego

Opracowat Bilan U., Pawlaczyk B. Zatwierdzit: Zespdt ds. BZ i HACCP Akceptowat: Dyrektor Naczelny
Data: 15.04.2019r. Data: 15.04.2019r. Data: 16.04.2019r.
Status dokumentu: kontrolowany | Wersja: pigta | Egzemplarz: 01 | Strona:  2/2

uniemozliwia¢ przemieszczanie i uszkodzenie opakowan transportowych.

Srodki transportu do przewozu produktéw gteboko mrozonych musza byé
wyposazone w urzadzenia rejestrujace, stuzace do monitorowania w regularnych
odstepach czasu temperatury powietrza.

Przeznaczenie konsumenckie produktu: Lapy z drobiu wodnego i grzebigcego przeznaczone sg do 0gélnego spozycia po
obrébce termicznej wg. wiasnego przepisu lub pétprodukt do dalszej obrébki.

GMO Produkt nie zawiera sktadnikdw modyfikowanych genetycznie.
Obecny w produkcie
Alergen Tak / Nie

Zboza zawierajgce gluten (tj. pszenica, zyto, jeczmien, owies, pszenica orkisz, kamut lub ich odmiany Nie
hybrydowe) oraz produkty pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne. Nie
Jaja i produkty pochodne. Nie
Ryby i produkty pochodne. Nie
Orzeszki ziemne/ orzeszki arachidowe i produkty pochodne. Nie
Soja i produkty pochodne. Nie
Mieko i produkty pochodne (facznie z laktoza). Nie
Orzechy, tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wioskie, orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy Ni

A o Y ie
brazylijskie, pistacje/ orzech pistacjowy, orzechy makadamie i produkty pochodne.
Seler i produkty pochodne. Nie
Gorczyca i produkty pochodne. Nie
Nasiona sezamu i produkty pochodne. Nie
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub mg/l w przeliczeniu na SO, Nie
tubin i produkty pochodne. Nie
Mieczaki i produkty pochodne. Nie
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	Opis produktu końcowego– łapy z drobiu wodnego i grzebiącego
	Łapy kacze, gęsie z kurcząt lub kurze o prawidłowej budowie bez zmian anatomopatologicznych jak narośla lub trwałe zgrubienia, ucięte w stawie śródstopowym z usuniętym łuskowatym naskórkiem oraz zrogowaciałym pazurem, główki stawowe nienaruszone, bez resztek upierzenia, pakowane w blok w opakowania transportowe wyłożone folią, która powinna okrywać zawartość ze wszystkich stron.


