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Nazwa produktu:

Kaczka Pekin patroszona z podrobami PP, lub patroszona bez podrobdw z szyjg P, bez szyi
PG - klasa A $wieza, lub gteboko mrozona nie poddana innym metodom utrwalania.

Opis produktu:

Cata tuszka wykrwawiona, bez pierza, bez glowy i fap, wypatroszona o prawidiowym
ksztalcie i dobrze rozwinietych miesniach, uformowana i zapakowana w woreczek zamkniety
w sposéb trwaty, oznakowany etykietg jednostkowa, zawierajgca w $rodku opakowane w
woreczek foliowy PE podroby: watrobe, zotadek, serce oraz szyje lub bez podrobdw. Skéra
szyi pozostawiona przy tuszce w catosci lub w czesci roztozona na grzbiecie.

Swieze tuszki nie moga wykazywaé zadnych oznak wezeéniejszego zamrazania.

Spetniajgca wymagania ustawy o produktach pochodzenia zwierzecego, o bezpieczenstwie
zywno$ci i zywienia oraz w zakresie norm handlowych odnoszacych sie do miesa
drobiowego.

Dopuszcza si¢ brak opakowania jednostkowego w przypadku produktu $wiezego lub
pakowanego w blok.

Wymagania jakosciowe:

Tuszki czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen, bez
wystajacych zlamanych kosci, bez oznak zalania Zéicia. Upierzenie zdjete catkowicie.
Tuszki posiadajg dobrg budowe: piers szeroka dobrze rozwinigta i umie$niona. Moze
brakowaé drugiego i trzeciego cztonu skrzydta. Dopuszcza sie w opakowaniach niewielkie
wycieki barwy czerwonej, w opakowaniach tuszek mrozonych niewielkie oblodzenie
bezbarwne do jasnoczerwonego oraz oszronienie opakowania, nie dopuszcza si¢ oparzelin
zamrazalniczych, chyba ze sg marginalne, mate, niezauwazalne i nie znajdujq sie na
piersiach lub udach.

Dopuszcza si¢ lekko skrzywiony i wkle$nigty mostek.

Dopuszcza sie pojedyncze patki podskérne wystajace na catej powierzchni tuszki oraz
niewielkie pojedyncze pozostatoSci pior i pior wlosowatych na piersi, nogach, kuprze,
koncowkach skrzydet, stawach ndg oraz innych czesciach tuszy. Dopuszcza sie niewielkie
pozostatosci zottego naskorka na stawie skokowym. Dopuszczalne sg niewielkie
uszkodzenia i sttuczenia. Dopuszczalne sg zaczerwienienia skory i tkanki podskérnej na
czeSci udowo - grzbietowej tuszki, bez wylewdw krwistych w tkance migéniowe;.
Dopuszczalne sg niewielkie uszkodzenia skory i zadrapania, w szczego6ino$ci na nogach i
grzbiecie. Dopuszczalne ztamania zamkniete przy stawie skokowym.

Jako$¢ podrobdw: serca bez resztek naczyn krwionosnych i osierdzia, watroba podwdjne
lub pojedyncze ptaty bez woreczka zétciowego, zotadek z usunietg warstwg zrogowaciala.
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Cechy organoleptyczne:

Tuszki:

Zapach — naturalny, charakterystyczny dla migsa z kaczki, bez zapachéw obcych oraz
$wiadczacych o zepsuciu.

Barwa - naturalna charakterystyczna dla tuszek kaczych. Skéry: jasnokremowa do lekko
rézowej. Miesa: ciemnorézowa do bordowej. Ttuszczu: biata do kremowej. W przypadku
tuszek gteboko mrozonych dopuszcza sie przyciemnienia wynikajace z technologii
zamrazania oraz zaczerwienienia ostatnich cztondw skrzydet, torebki stawowej i krawedzi
skéry szyi, brak oznak oparzeliny zamrazalniczej.

Podroby:

Serca - barwa naturalna jasnoczerwona do wisniowo-czerwonej, dopuszcza sie
przyciemnienie w przypadku produktu gteboko mrozonego; watroba - barwa bezowa do
brunatno-wisniowej charakterystyczna dla watroby $wiezej, dopuszcza sig przyciemnienie
barwy na powierzchni produktu gleboko mrozonego; Zotadek - barwa jasnoczerwona do
ciemnoczerwonej niedopuszczalna zielonkawa, dopuszcza sie przyciemnienie barwy na
powierzchni produktu gteboko mrozonego.

Zapach naturalny charakterystyczny dla danego rodzaju asortymentu, niedopuszczalny
zapach $wiadczacy o zepsuciu lub inny obcy.

Opakowania zbiorcze/ transportowe — kartony lub pojemniki o masie netto od 10 - 18 kg
Opakowania jednostkowe - tuszki przygotowane do handlu w klasach wagowych wg
kategorii mas nominalnych:

<2400 co100g+50g,=2400co 200 g + 100 g 0 masie netto wynikowej.

Masa netto opakowania transportowego musi by¢ zgodna z masg wynikajacg z iloczynu
klasy wagowej i iloci sztuk w opakowaniu.

Klasa wagowa llo$¢ opakowan Masa netto opakowania

(kg) jednostkowych zbiorczegol/ transportowego
(szt) (kg)

14 6 8,4

15 6 9,0

1,6 6 9,6

1,7 6 10,2

18 6 10,8

19 6 114

2,0 6 12,0

2,1 6 12,6

2,2 6 13,2

2,3 6 13,8

24 6 14,4

2,6 6 15,6

28 6 16,8

3,0 6 18,0

Minimalna masa tuszki 1400 g
Tuszki mogg byé réwniez przygotowane do handlu wg. indywidualnych uzgodnier z

odbiorca,
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Forma opakowania: Opakowanie jednostkowe — woreczki z folii termokurczliwej lub PE z nadrukiem firmowym,

adresem, nazwg firmy i warunkami przechowywania lub bez nadruku , zamykane w spos6b
trwaty za pomocg zacisku metalowego, oznakowane etykieta samoprzylepng zawierajaca
oznakowanie zgodnie z obowigzujacymi przepisami w jezyku polskim. Dopuszcza sie dwu
lub wielojezyczne oznakowanie.

Nie dopuszcza sie woreczkow uszkodzonych, z nieczytelnym nadrukiem i Zle
odpowietrzonych. Nadmiar woreczka powinien by¢ obciety.

Dopuszcza sie brak opakowania jednostkowego w tuszkach wprowadzanych do obrotu w

3 - E stanie schtodzonym lub pakowanych w blok ale zabezpieczonych folig/workiem

JGNGE ENT dopuszczonymi do pakowania miesa, ktore powinny okrywac zawartos¢ ze wszystkich stron
DUCK | w opakowaniu transportowym.

KACZKA [ Wszystkie rodzaje woreczkdéw powinny byC czyste, bez obcych zapachdw, prawidtowo

i
Handelsklasse A « class A « klas

obkurczone i zamkniete w sposdb trwaly.

Opakowaniem transportowym sg pudta tekturowe czyste bez obcych zapachéw
dopuszczone do pakowania zywno$ci, zabezpieczone przed otwarciem za pomocq tamy
samoprzylepnej, w przypadku handlu wewnatrzwspdinotowego etykietg z owalnym znakiem
identyfikujacym zaktad, stanowigca plombe lub w przypadku tuszek $wiezych pojemniki z
tworzywa sztucznego lub pudta tekturowe wytozone folia.

Opakowania transportowe oznakowane sg etykieta samoprzylepng zawierajgcq
oznakowanie zgodne z obowigzujacymi przepisami w jezyku polskim. Dopuszcza sie dwu
lub wielojezyczne oznakowanie.

Tuszki w opakowaniu transportowym powinny by¢ utozone wg:

tego samego rodzaju (gatunku) drobiu, tej samej klasy wagowej i jakoSciowej oraz z tego
samego kodu produkcyjnego identyfikujgcego date produkcji oraz dostawce surowca, w
sposéb nie powodujacy deformacji | zapewniajacy estetyczny wyglad.

Materiat opakowaniowy: Wszystkie rodzaje opakowan jednostkowych (worki termokurczliwe lub PE), transportowych
(kartony, pojemniki) oraz folia uzywana do wyktadania opakowan transportowych, posiadajq
deklaracje producenta o spetnianiu wymagan dla materiatdw przeznaczonych do kontaktu z
zywno$cia,

Cechy fizyko - chemiczne: Nie stosuije sie innych $rodkéw konserwujacych.
Zawarto$¢ pozostato$ci metali szkodliwych: - kadm nie wiecej niz 0,05 mg/kg
- otéw nie wiecej niz 0,10 mg/kg

Cechy mikrobiologiczne: Ogolna liczba drobnoustrojéw tlenowych w 1g - < 5 x 108

Bakterie z grupy coliw 1g -<5x103

Gronkowce chorobotwércze w 1g-<5x 103

Obecnos¢ Salmonella - nieobecna w 25 g

Obecno$¢ Listeria monocytogenes — nieobecna w 25 ¢

Liczba Listeria monocytogenes w 1g < 100 jtk/g
(badanie w przypadku stwierdzenia obecno$ci w 259)

Warunki przechowywania, okresy

trwatosci Tuszki gteboko mrozone powinny by¢ przechowywane u producenta w temperaturze:

od -22,1 °C do -30 °C w okresie nie dtuzszym niz 24 miesiace.
Tuszki gleboko mrozone powinny by¢ przechowywane u klienta:
e wtemperaturze -18 °C - w okresie nie dfuzszym niz data na opakowaniu ,
e wtemperaturze -12 °C - w okresie nie dtuzszym niz 4 tygodnie,
e wlodéwce od 0°C do +4 °C - w okresie nie diuzszym niz 48 godzin .
Nie dopuszcza sie ponownego zamrazania tuszek rozmrozonych.
Tuszki $wieze w punktach sprzedazy powinny by¢ przechowywane:
e wtemperaturze od -2°C do +2 °C - w okresie nie dfuzszym niz data na
opakowaniu




ETAPY WSTEPNE | ANALIZA ZAGROZEN

IS0 22000:2006 Pkt. 7.317.4 Numer dokumentu: P_7.4_1_2.29.1(1)
IFS pkt.2.2.3.1;2.2.3.2

Opis produktu koficowego - tuszka kacza kl. A

Opracowat: Bilan U., Pawlaczyk B. Zatwierdzit: Zespdt ds. BZ i HACCP Akceptowat: Prezes Zarzadu
Data: 20.09.2022 Data: 21.09.2022 Data: 22.09.2022
Status dokumentu: kontrolowany | Wersja: pierwsza Egzemplarz: 01 Strona: 4/4

Warunki dystrybucji:

Tuszki Swieze, gteboko mrozone nalezy przewozi¢é w transporcie dostosowanym do
przewozu zywnosci. W przypadku gteboko mrozonych zabezpieczajacym produkt przed
wzrostem temperatury tuszki ponad -18 °C. Dopuszcza si¢ w czasie manipulacji
przetadunkowych i zatadunkowych produktéw mrozonych podwyzszenie temperatury o 3°C.
Srodki transportowe powinny byé czyste, bez obcych zapachéw, stan zatadowania powinien
uniemozliwia¢ przemieszczanie i uszkodzenie opakowan transportowych.

Srodki transportu do przewozu produktow gteboko mrozonych ,musza byé wyposazone w
urzadzenia rejestrujgce, stuzace do monitorowania w regularmych odstepach czasu
temperatury powietrza.

Przeznaczenie konsumenckie:

Tuszki Pekin PP; P, PG przeznaczone sg do ogdlnego spozycia po obrébce cieplnej wg.
wilasnego przepisu.

GMO
Produkt nie zawiera sktadnikow modyfikowanych genetycznie.
Alergeny Obecny w produkcie
Tak / Nie

Zboza zawierajace gluten (tj. pszenica, zyto, jeczmien, owies, pszenica orkisz, kamut lub ich Ni

, ie
odmiany hybrydowe) oraz produkty pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne. Nie
Jaja i produkty pochodne. Nie
Ryby i produkty pochodne. Nie
Orzeszki ziemne/ orzeszki arachidowe i produkty pochodne. Nie
Soja i produkty pochodne. Nie
Mleko i produkty pochodne (facznie z laktoza). Nie
Orzechy, tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy wioskie, orzechy nerkowca, orzechy pekan, Ni

AR S o ie

orzechy brazylijskie, pistacje/ orzech pistacjowy, orzechy makadamie i produkty pochodne.
Seler i produkty pochodne. Nie
Gorczyca i produkty pochodne. Nie
Nasiona sezamu i produkty pochodne. Nie
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub mg/l w przeliczeniu na SO2 Nie
Lubin i produkty pochodne. Nie
Mieczaki i produkty pochodne. Nie




